
 

Fleischer/in 
3-jährige Berufsausbildung 
 Berufsbild: 
Das Berufsfeld des Fleischers/der Fleischerin unterlag in den letzten Jahren einem enormen Wandel. Schwere körperliche Tätigkeiten beherrschen heute 
längst nicht mehr den Arbeitsalltag. Im Vordergrund stehen kreative  (Dienstleistungs-) Aufgaben wie Einkauf und Auswahl der Rohstoffe  
einschließlich Verarbeitung und Veredlung, Herstellung von Fleisch- und Wurstspezialitäten oder küchenfertiger Produkte sowie deren Verkauf und 
Arbeiten im Platten- oder Partyservice. 
 

Schulform:      
Berufsausbildung/Duale Ausbildung 
 

Ausbildungsvoraussetzung:  
Abgeschlossener Ausbildungsvertrag  
 

Ausbildungsdauer:         
3 Jahre, Unterricht wird an der Berufsschule im Turnusunterricht durchgeführt. 
 

Ausbildungsinhalt:          
Lernfeldorientierter Rahmenlehrplan für den Ausbildungsberuf Fleischer /-in                                                     
1.Ausbildungsjahr/Lernfelder: 
01  Einführen eines neuen Mitarbeiters/einer neuen Mitarbeiterin  
02  Beurteilen und Zerlegen von Schwein oder Lamm 
03  Herstellen von Hackfleisch  
04  Herstellen von küchenfertigen Erzeugnissen  
05  Informieren über Fleischereiprodukte 
2. Ausbildungsjahr/Lernfelder:     
06  Beurteilen und Zerlegen von Rind                       
07  Herstellen von Roh - und Kochpökelwaren                         
08  Herstellen von Kochwurst                         
09  Herstellen von Brühwurst 
3. Ausbildungsjahr/Lernfelder: 
10  Herstellen von Rohwurst                       
11  Herstellen von verzehrfertigen Produkten                        
12  Gewinnen von Rohstoffen, Herstellen von kleinen Gerichten und besonderen Fleisch- und Wurstwaren                       
13  Beraten von Kunden, Planen von Veranstaltungen und Verpacken von Produkten 
 

Abschlussprüfung:             
IHK- Prüfung, HWK- Prüfung (Kenntnisprüfung, Fertigkeitsprüfung) 
 

Abschluss:       
Fleischer /-in 
 

Kosten- und Ausbildungsförderung:       
Der Besuch der BbS Burgenlandkreis ist schulgeldfrei.  
Die Auszubildenden erhalten vom Ausbildungsbetrieb eine Ausbildungsvergütung. 
 

Bewerbung:                        
Die Bewerbung erfolgt über den Ausbildungsbetrieb. 
 
 

Ansprechpartner:  
Koordinationsbereich: TZ/BVJ 

Schulfachlicher Koordinator: Herr Blanke 
Tel.: 03443/283-162 
Bildungsgangteamleiter:  Frau Robst 
e-mail: hrobst@bbs-blk.de Tel.: 03443/283-170 

Anschrift:  
Berufsbildende Schulen Burgenlandkreis  
Standort Weißenfels, Tagewerbener Straße 75 
06667 Weißenfels 
Telefon 03443/2830 Fax 03443/283-112  
e-mail: kontakt@bbs-blk.de    home: www.bbs-blk.de      Stand 12.2021 
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